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SCHEDA TECNICA FORMAGELLA TREMOSINE

La Formagella Tremosine & un formaggio
tradizionale della Lombardia, ottenuto nel ri-
spetto delle indicazioni e dei vincoli previsti
dal Disciplinare di Produzione approvato
dall'Organismo di Certificazione. Il latte, di
origine definita, viene prodotto dai soci; la
lavorazione e la stagionatura avvengono nel
cuore del Parco Alto Garda Bresciano, nel
Caseificio Sociale Alpe del Garda. Queste
caratteristiche sono state verificate da CSQA
per potervi garantire un alimento certificato
a partire dalla sua origine.

Shelf life: la Formagella Tremosine & stata
sottoposta ad un challenge test (prova di
contaminazione del prodotto) per la
valutazione del potenziale di crescita e del
tasso massimo di crescita per Listeria
Monocytogenes (vedasi Commissione della
Comunita Europea SANCO/1628/2008 ver.
9.3-26112008 e documento di lavoro AFFSA
del Novembre 2008).

Dallo studio emerge che il prodotto non
costituisce terreno favorevole alla crescita
del patogeno (6 < 0,5 logl0 UFC/g) cui si
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Nome del prodotio

Formagella Tremaosine

Tipo di formaggio

Formaggo semigrasso a pasta samioura

Ingredient

Latte, sale caglic, fermenti larici
Crosta non edible

Zona di Produzione

Altipianc di Tremosine nel Parco Alto Garda Bresciano. Parco
Alto Garda Srescianc

“Paremetri merceotogici

Forme clindrica 16-18 cm, scalzo 5-7 om, pesta morbida,
ccchiatura piccola imegolare, profumo carsttenstico

Marchio

FORMAGELLA TREMOESINE con croce al centro cttercto n fase
procuzione sl pano dalla forma

Certificazion

Prodotio certificato CSQA SO 220052008, Prodoto geronito
<al Marchio di Qualitd de Parco Alte Garda Brescianc, AzZenda
con Sistema & Gestine Qualita certficate 1ISO 8001:2008

Stagonatura

Non inferiore 2i 40 giomi

Pezzatura

circa 1,4 kg (peso vanabile)

Imballo

Certone do 2, 4, € 012 pezai

Shelf Life

Forrma mtera 1MG. 50 giorm)

Conservazone

+2°C,°C

Valon nutnzonali med per 100 g

1690 kj - 407 keal
20¢g
2409
34¢
00g
2609
23g

Energa
Grassi

di cul acidi grass| saturi
Carboidrat

di aus zucchen
Protaine
Cale

Valon microbiologici

Eschinchia Col
Listena m

n:5 ¢:2 m:100 M:1000 ufcg
assanta’25g
Salmonella spp - assente25g
Stafilococchi coag.pos........ n:S c2 m:100 M:1000 ufep

Allergeni (Reg. CE 11€&/11)

Fresent come ingredianti Lalle e prodotti a base & latte
(compreso il lattosio)
Present in racce: nessuno

- g 2 £ X 2 Codice ean
applica il relativo criterio previsto dal Reg. -
(CE) n. 2073/2005 e s.m.i..
COD. SHELF- SCAD. MIN. ALLA
NS CODICE | DESCR. PRODOTTO EAN CONFEZ. | PZX IMBALLO | LIFE CONS.
ERTRE0O1 FORMAGELLA
TREMOSINE 58 GG 45
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