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SCHEDA TECNICA SCAMORZA AFFUMICATA

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO:

INGREDIENTI:

TRATTAMENTO SUPERFICIALE :

ALLERGENI (2003/89/CE):

OGM ( 2001/18/CE):

MODALITA’ D'USO :

SCADENZA ( SHELF-LIFE ) :

Formaggio a pasta filata senza crosta, pasta di colore giallo-
paglierino, a forma di scamorza e dal sapore caratteristico di
affumicato. Peso netto predeterminato in 300 g.

Latte, Sale e Caglio.
Coadiuvanti tecnologici: Fermenti lattici selezionati

Senza conservanti. Crosta trattata con fumo di legna.

Prodotto a base di latte contente lattosio ; non contiene
prodotti contenenti glutine

Il prodotto € OGM FREE : realizzato con ingredienti non
derivati da organismi geneticamente modificati

Pronto al consumo ( Ready to eat ); da consumare entro 3
giorni dall’apertura della confezione.

75 giorni dal giorno del confezionamento, mediamente circa
60 giorni dalla spedizione

TEMPERATURA DI TRASPORTO, STOCCAGGIO E CONSERVAZIONE : + 0°C/ +4°C

CARATTERISTICHE CHIMICHE CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
UMIDITA’ <50 % SALMONELLA SPP. Assente in 25¢g
LYSTERIA .
RESIDUO SECCO <53 % MONOCYTOGENES Assente in 25¢
GRASSO >25% ESCHERICHIA COLI < 100 ufc/g
STAFILOCOCCHI
GRASSO S.S. > 44 % COAGULASI + < 100 ufc/g
pH 515 ( +/' 012 )

PARAMETRI NUTRIZIONALI : VALORI MEDI SU 100 g DI PRODOTTO

PARAMETRO VALORI MEDI
VALORE ENERGETICO Kcal 329 - Kj 1366
GRASSI 26 g
di cui ACIDI GRASSI SATURI 17 g
CARBOIDRATI 1lg
di cui ZUCCHERI 0g
PROTEINE 24 g
SALE 184
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FORMATO e PALLETTIZZAZIONE : su bancale EPAL 80 x 120 cm:

Formato Funghetto affu !nicato
300 g ( peso fisso )
Codice articolo SCAAF001
Cod. EAN 13 x pezzo 8.000959.01230.9
N. pezzi X Cartone 20
N. Cartoni X Strato 15
N. Strati X Bancale 5
N. totale Cartoni X Bancale 75
IMBALLAGGIO PRIMARIO : Confezione termoformata adatta al contatto diretto con gli

alimenti, sotto vuoto e termosaldata con film barriera.
Materiali idonei al contatto con alimenti ai sensi D.M.
21/03/73 e successive modifiche ed integrazioni.

Formato Dimensioni prodotto rivestito Peso imballo primario

300¢g circa @ =110mm, h=60 mm circabg

IMBALLAGGIO SECONDARIO: Scatola fustellata in cartone esterno bianco a due onde, chiusa
con nastro adesivo in PP.

Pezzi X Peso Peso Peso
Formato Totale Totale Dimensioni esterne (I xp xH) imballo
cartone .
Netto Lordo secondario
300¢g 20 6 kg 6,30 kg 235 mm X 235 mm X 195 mm circa175g
circa circa
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